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Combi-Line

Bedarfsorientierte Losungen
far Eiswurfel und Crushed-Ice
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Eiswdrfel (Hohleiskegel)

W=

Crushed-Ice
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Iklare Eigswurfel. *\
ntes-Crushed-Ice. #
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In der modernen Gastronomie wei8 man die Vorziige gut gekiihiter
Speisen und Getranke zu schatzen. Deshalb werden Eiswirfel und
Crushed-Ice zum Kiuihlen, Zubereiten, Servieren und Prasentieren von
Speisen und Getranken sehr vielseitig eingesetzt.

~Eiswiirfel oder Crushed-Ice” bzw. ,Eiswiirfel und Crushed-Ice” - das ist
sehr oft die Frage, wenn es um die Anschaffung eines Eisbereitungs-
systems geht. Auf diese Frage liefert die Combi-Line von WESSAMAT
allen Entscheidern endlich eine zufriedenstellende Antwort. Ob dezen-
trale Platzierung oder zentrale Versorgung mit mobilem Eistransport-
system - dieses variable Eisbereitungskonzept bietet fiir die Herstellung
von Eiswirfeln und Crushed-Ice vollig neue Perspektiven.




Ein Konzept. Zwei Eisarten.
Drei Leistungsklassen.

Kundenorientierte Losungen

An die Funktionalitat und Zuverlassigkeit von
Eisbereitern werden gerade in der Gastronomie
hohe Anforderungen gestellt. Denn wenn es
heif3 hergeht, durfen Eismaschinen nicht schlapp
machen.

Die WESSAMAT-Eisbereiter der Produktlinie
Combi-Line Uberzeugen durch Leistung und
garantieren ein Héchstmaf’ an Funktionalitat und
Zuverlassigkeit. Sie produzieren

B Eiswdrfel (Hohleiskegel),
B Crushed-Ice,
B Eiswdrfel und Crushed-Ice,

in hervorragender Qualitat und in unterschied-
lichen Mengen. Von 80 kg uber 126 kg bis
240 kg pro Tag. Dabei wird die Ausfuhrung zur
Herstellung von zwei Eisarten (Eiswurfel und
Crushed-Ice) den Anforderungen der modernen
Gastronomie in besonderer Weise gerecht.

Eisgekihlt servieren -

eindrucksvoll prasentieren

Eiswurfel und Crushed-Ice werden in der Gastro-
nomie sehr vielseitig eingesetzt. Zum Servieren
und Kuhlen von Champagner, Sekt und Wein.
Far die Zubereitung von Cocktails, Longdrinks
und Erfrischungsgetranken, zum Kuahlen von
Milchprodukten und Obst sowie zur Prasentation
von Salaten, Fischen und Meeresfrichten.

Die Eisbereiter der Produktlinie Combi-Line liefern
zuverlassig das passende Eis. Fur den Einsatz

an der Hotelbar,

im Restaurant,

auf der Sonnenterrasse,

in der Kuiche,

fur Kuhltheke und Salatbar

und fur alle anderen Anwendungen, die beson-
dere Anspruche an die Frische, die Qualitat, den
Geschmack und das optische Erscheinungsbild
von Speisen und Getranken stellen.




Intelligente Eisbereitung.
Zuverlassige Technik.

Alternative Kiithlung

Bei den Eisbereitern der Produktlinie Combi-Line
kann zwischen verschiedenen Kuhlarten ausge-
wahlt werden:

B | = LuftkGhlung (serienmaBig),

B W = Wasserkuihlung (serienmaig),

B Luftgekthlte Ausfuhrung zum Anschluss
eines externen VerflUssigers (optional),

B Ausfuhrung zum Anschluss an ein zentrales
Kaltesystem (optional).

Bei der Auswahl der idealen Kihlung mussen
unterschiedliche Faktoren (z. B. Energiekosten,
Kahlwasserverbrauch, Raumtemperatur und
raumliche Gegebenheiten) berucksichtigt wer-
den. Bei Umgebungstemperaturen von 10 °C bis
30 °C ist der Einsatz von luftgekuhlten Maschi-
nen zu empfehlen. Bei héheren Umgebungs-
temperaturen bis 45 °C sowie in Raumen mit
hoher Luftfeuchtigkeit oder geringer Luftzirkula-
tion stellen wassergekuhlte Maschinen die effek-
tivere Losung dar.

e

Kalte-
mittel

7
il
|
[|
Externer
| Verflussiger

Eisbereiter

Wand

L

(PR

Luftgekiihlte Ausfiuhrung mit externem Verflissiger

Intelligente Eisbereitung

Ein Garant far Perfektion und Zuverlassigkeit in
der Eiswurfelbereitung ist die von WESSAMAT
entwickelte Wellentechnik. Durch die Wellenbe-
wegung des Wassers gefrieren an den Verdamp-
ferfingern zuerst die Wassermolekule. Die im
Trinkwasser gelésten Bestandteile und Verun-
reinigungen (Mineralien, Schmutzpartikel etc.)
bleiben in der Wanne zurlck und werden mit
dem Restwasser in den AbfluB geleitet. So entste-
hen kristallklare, hygienisch einwandfreie Eiswur-
fel, die auch far die Herstellung von Crushed-Ice
verwendet werden. Das nachfolgende Crusher-
Mahlwerk zerkleinert hierzu die Eiswurfel, wo-
durch brillantes Crushed-Ice von hervorragender
Konsistenz entsteht. Die Bevorratung von Eis-
wurfeln und Crushed-Ice erfolgt je nach Ausfuh-
rung im integrierten bzw. mobilen Vorrats-
behalter.

Crusher-Modul mit Mahlwerk
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Modellreihe ECL / ECW

(1} Eisbereitungs-Modul

® Combi-Modul

© Umlenkbare Rutsche far Eiswirfel
O crusher-Mahlwerk

© \Vorratsbehalter fur Crushed-lce
@ Vorratsbehélter fir Eiswirfel

Bedarfsorientierte Eisproduktion

Die Combi-Line von WESSAMAT liefert fur jeden
Bedarf das ideale Eis. Die Produktion von Eiswur-
feln bzw. Crushed-Ice wird durch ein Thermostat
im Vorratsbehalter gesteuert. Wird aus dem Vor-
ratsbehalter eine entsprechende Menge Eiswurfel
oder Crushed-lce entnommen, wird der Eisberei-
tungsprozess automatisch fortgesetzt, bis die maxi-
male Flllmenge im Vorratsbehalter wieder
erreicht ist.

Die AusfiUhrung ECL / ECW besitzt daruber hin-
aus eine integrierte Vorrangschaltung, mit der
die Produktion der gewunschten Eisart (Eiswurfel
oder Crushed-Ice) bedarfsorientiert gesteuert
werden kann. Diese Vorrangschaltung steht stell-
vertretend flr eine Reihe technischer Vorteile, die
durch den Einsatz der intelligenten SPS-Steue-
rung realisiert werden.

Vorratsbehalter der Modellreihen ECL / EC\W/



Kompaktes Format.
Gastronomiegerechtes Design.

Produkteigenschaften

Das moderne Design, die platzsparende Bau-
weise und die Eisleistung von 80 kg pro Tag
machen das Modell W 80 zum idealen Eisberei-
ter far Cocktailbars, Restaurants, Hotels und
andere gastronomische Betriebe, die einen klei-
neren bis mittleren Bedarf an Eiswurfeln und
Crushed-Ice haben.

Die Eisbereiter der Modellreihe W 80 sind in drei
Ausfuhrungen erhaltlich:

B W80 EL/EW zur Herstellung
von Eiswlrfeln (Hohleiskegeln).

B W80 CL/CW zur Herstellung
von Crushed-Ice.

B W80 ECL/ECW zur Herstellung
von Eiswtirfeln (Hohleiskegeln)
und Crushed-Ice. Bei dieser Ausfuhrung
wird jeweils die Halfte des Vorratsbehalters
far Eiswurfel und Crushed-Ice genutzt.

Die kompakte Bauweise basiert auf dem Maschi-
nenkonzept mit FrontbellUftung, das dieses
schlanke, ansprechende und platzsparende

Die kompakte, platzsparende Bauweise macht die
Combi-Line \¥ 80 zum idealen Eisbereiter fiir den
Einsatz in der Gastronomie.

Design ermdéglicht. Der Vorratsbehdlter hat ein

Fassungsvermégen von 67 kg. Die Eisentnahme
erfolgt manuell durch die in die Frontblende in-
tegrierte Klappe. Das Gehduse, das Combi-
Modul mit Mahlwerk sowie der Vorratsbehalter
sind komplett aus hochwertigem Edelstahl
gefertigt. Die Bevorratung und Produktion von
Eiswurfeln und Crushed-Ice erfolgt automatisch
Uber im Vorratsbehdlter integrierte Thermostate.
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Durch den Vorrangschalter in der Frontblende
kann die Produktion von Eiswirfeln bzw.
Crushed-lce vom Anwender bedarfsorientiert
gesteuert werden.

Modell W 80 ECL mit

integriertem Vorratsbehalter

PRODUKTUBERSICHT / TECHNISCHE DATEN

Modell Bestell Aus- Leistung? Vorrat? MaBe Leistung Gewicht Wasserverbrauch
Nr. fahrung"  Kkg/Tag| Eisw./Tag kg (HXBXT) mm KW kg Liter/kg Eis
Eisbereitung | Kiihlung
W 80 EL 3050  Edelstahl 80 | 5.000 67 1777/715/605 0,70 123 2,7 |-
W80 EW 3051 Edelstahl 80 | 5.000 67 1777/715/605 0,68 123 27108
W 80 CL 3053  Edelstahl 80 67 1777/715/605 0,75 130 2,7 |-
W80 CW 3054  Edelstahl 80 67 1777/715/605 0,73 130 271108
W80ECL 3055  Edelstahl 80 | 5.000 67 1777/715/605 0,75 138 27 |-
W 80 ECW 3056  Edelstahl 80| 5.000 67 1777/715/605 0,73 138 2,7 1108

Modellbezeichnungen: Eisarten / Kiithlung

EL = Eiswiirfel / Luftkiihlung - EW = Eiswirfel / Wasserkihlung
CL = Crushed-Ice / Luftkiihlung - CW = Crushed-Ice / Wasserkiihlung
ECL = Eiswiirfel + Crushed-Ice / Luftkiihlung - ECW = Eiswiirfel + Crushed-Ice / Wasserkiihlung

1) Gehause und Vorratsbehalter komplett aus Edelstahl.

2 Eisleistung (Eiswirfel bzw. entsprechende Menge Crushed-Ice) bei Umgebungstemperatur von
15°C, Wassertemperatur von 10°C (bei luftgekiihiten Geriten) und Verflissigungstemperatur
von 20°C (bei wassergekiihlten Gerdten).

3l Fassungsvermogen der Vorratsbehilter bei vollstandiger Ausnutzung des gesamten Behalter-
volumens.

Alle Abmessungen (Hohe) inklusive hohenverstellbarer FiiBe (werden serienmaBig mitgeliefert).

Empfohlener Einsatzbereich fiir luftgekiihite Gerate: 10°C bis 30°C Umgebungstemperatur.
Empfohlener Einsatzbereich fur wassergekiihite Gerate: 10°C bis 45°C Umgebungstemperatur.

Elektrischer Anschluss: SerienmaBig 230 V/50 Hz (Sonderspannungen sind lieferbar).

Technische Anderungen sowie Anderungen in Ausfiihrung, made ==
Abmessungen und Design bleiben WESSAMAT vorbehalten. in germany




Modulares Konzept. PR L P
Individuelle Losungen. (L&

Produkteigenschaften

Diese in Modulbauweise konzipierten Eisbereiter
wurden speziell auf Anwender mit einem héhe-
ren Bedarf an Eiswdrfeln bzw. Crushed-lce
zugeschnitten. Die Eisbereiter der Modellreihe
W 120 /W 240 produzieren 126 kg bzw. 240 kg
Eiswdrfel bzw. Crushed-Ice pro Tag und sind in
3 Ausfuhrungen erhaltlich:

W W 120/240 EL/EW zur Herstellung
von Eiswtrfeln (Hohleiskegeln).

B W 120/240 CL/CW zur Herstellung
von Crushed-Ice.

B W 120/240 ECL/EC\W zur Herstellung
von Eiswlirfeln (Hohleiskegeln)
und Crushed-Ice. Bei dieser Ausfuhrung
wird jeweils die Halfte des Vorratsbehalters
far Eiswarfel und Crushed-Ice genutzt.

Die Bevorratung erfolgt im stationaren Vorrats-
behdlter. Das Fassungsvermogen betragt 130 kg
(Modelle W 120) bzw. 220 kg (Modelle W 240).
Die Produktion von Eiswurfeln und Crushed-Ice
wird ebenso wie bei der Combi-Line W 80 auto-
matisch durch ein Thermostat im Vorratsbehalter
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Modell W 240 EL/EW
mit stationarem Vorratsbehalter
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oder Uber die manuelle Vorrangschaltung (in der

Frontblende integriert) gesteuert. Die Entnahme |||
von Eiswdrfeln bzw. Crushed-Ice aus dem Vor-
ratsbehalter erfolgt manuell durch eine Klappe
in der Frontblende der Eisbereiter. Anstelle der -\\I
stationaren Vorratsbehdlter sind die Eisbereiter
der Modellreihne Combi-Line W 120 / W 240

auch mit mobilem Vorratsbehalter zur prakti-
schen Versorgung dezentraler Verbrauchsstellen
lieferbar.

Abb.
Modell W 120 CL/CW
mit stationarem Vorratsbehalter

Die Eiswdrfel bzw. das Crushed-Ice werden manuell
aus dem Vorratsbehalter entnommen.

PRODUKTUBERSICHT / TECHNISCHE DATEN

Modell Bestell Aus- Leistung? Vorrat® MaRe Leistung Gewicht Wasserverbrauch

Nr. flinrung" kg/Tag | Eisw./Tag kg (HXBXT) mm KW kg Liter/kg Eis
Eisbereitung | Kiihlung

W 120 EL 3061 Edelstahl 126 | 7875 130  1400/890/670 0,96 119 2,2 |-

W 120 EW 3062  Edelstahl 126 | 7875 130  1400/890/670 0,90 119 22|16

W 120 CL 3063  Edelstahl 126 130 1720/890/670 1,08 157 2,2 |-

W 120 CW 3064  Edelstahl 126 130  1720/890/670 1,02 157 22|16

W 120 ECL 3065  Edelstahl 126 | 7875 130  1720/890/670 1,08 162 2,2 |-

W 120 ECW 3066  Edelstahl 126 | 7875 130 1720/890/670 1,02 162 22|16

W 240 EL 3081 Edelstahl 240 | 15000 220 1520/1020/890 1,20 190 2,1 |-

W 240 EW 3082  Edelstahl 240 | 15000 220 1520/1020/890 1,10 190 21135

W 240CL 3083  Edelstahl 240 220 1920/1020/890 1,32 235 2,1 |-

W 240 CW 3084  Edelstahl 240 220 1920/1020/890 1,22 235 2,1 (13,5

W 240 ECL 3085  Edelstahl 240 | 15000 220 1920/1020/890 1,32 240 2,1 |-

W 240 ECW 3086  Edelstahl 240 | 15000 220 1920/1020/890 1,22 240 2,1 (13,5

Modellbezeichnungen: Eisarten / Kiihlung

EL = Eiswiirfel / Luftkiihlung - EW = Eiswiirfel / Wasserkiihlung
CL = Crushed-Ice / Luftkithlung - CW = Crushed-Ice / Wasserkuhlung
ECL = Eiswiirfel + Crushed-Ice / Luftkiihlung - ECW = Eiswiirfel + Crushed-Ice / Wasserkiihlung

1) Gehause und Vorratsbehilter komplett aus Edelstahl.

2 Eisleistung (Eiswiirfel bzw. entsprechende Menge Crushed-Ice) bei Umgebungstemperatur von
15°C, Wassertemperatur von 10°C (bei luftgekiihiten Geriten) und Verfliussigungstemperatur
von 20°C (bei wassergekiihiten Geréten).

3 Fassungsvermogen der Vorratsbehilter bei volistindiger Ausnutzung des gesamten Behalter-
volumens.

Alle Abmessungen (Hohe) inklusive hohenverstellbarer FiiBe (werden serienmaBig mitgeliefert).

Empfohlener Einsatzbereich fur luftgekiihite Gerate: 10°C bis 30°C Umgebungstemperatur.
Empfohlener Einsatzbereich fiir wassergekiihlte Geréte: 10°C bis 45°C Umgebungstemperatur.

Elektrischer Anschluss: SerienmiBig 230 V/50 Hz (Sonderspannungen lieferbar).



Zentrale Eisproduktion.

Mobile Eisverteilung.

Produkteigenschaften

Die Combi-Line-Eisbereiter mit Eistransportsystem
sind die ideale L6sung, wenn der Standort des
Eisbereiters und der Einsatzort fUr die Eiswurfel
bzw. das Crushed-Ice raumlich voneinander ge-
trennt sind. Diese Eisbereiter sind in zwei Ausfuh-
rungen erhaltlich:

B W 120/240 ELF/EWF zur Herstellung
von Eiswtrfeln (Hohleiskegeln).

B W 120/240 CLF/CWF zur Herstellung
von Crushed-Ice.

Diese Eisbereiter sind mit Leistungen von 126 kg
bis 240 kg pro Tag lieferbar. Die Eiswurfel bzw.
das Crushed-lce werden im Zwischenspeicher
sowie im Eistransportwagen bevorratet. Das Vor-
ratsvolumen im Zwischenbehalter liegt modell-
abhangig bei 45 kg bzw. 227 kg. Die Eistrans-
portwagen aus lebensmittelechtem Kunststoff
besitzen bei allen Modellen ein Fassungs-
vermoégen von jeweils 109 kg. Mit dem Eistrans-
portwagen lassen sich die Eiswurfel schnell und
bequem zum Einsatzort (z.B. um Kuhltheken zu

Mit den Eistransportwagen lassen sich Eiswitirfel
und Crushed-Ice schnell und bequem an verschie-
dene Einsatzorte verteilen.

beflllen) transportieren. Das erleichtert die Eis-
verteilung und ist im Vergleich zum Einsatz meh-
rerer dezentraler Eisbereiter die kostenguinstigere
Alternative.

Einsatzbehalter mit klappbarem Bugel (Zubehor
fiir den Eistransportwagen) erleichtern das Hand-
ling beim Verteilen von Eiswurfeln und Crushed-
Ice

Abb. J
Modell W 120 CLF/CWF j
mit Eistransportsystem

E————————————————

PRODUKTUBERSICHT / TECHNISCHE DATEN

Modell Bestell Aus- Leistung? Vorrat? MaRe Leistung Gewicht Wasserverbrauch

Nr. fihrung"  kg/Tag| Eisw./Tag kg (HxBXT) mm KW kg Liter/kg Eis
Eisbereitung | Kiihlung

W 120 ELF 3071 Edelstahl 126 | 7875  45%/109°  1595/790/1020 0,96 166 2,2 |-

W 120 EWF 3072  Edelstahl 126 | 7875  454/109°  1595/790/1020 0,90 166 22|16

W 120 CLF 3073  Edelstahl 126 454/109°  1915/790/1020 1,08 204 2,2 |-

W 120 CWF 3074  Edelstahl 126 454/109°  1915/790/1020 1,02 204 22|16

W 240 ELF 3095 Edelstahl 240 | 15000 2274/109% 2045/890/1020 1,20 270 2,1 |-

W 240 EWF 3096  Edelstahl 240 | 15000 2274/109% 2045/890/1020 1,10 270 2,1 1135

W 240 CLF 3097 Edelstahl 240 227%/109°  2445/890/1020 1,32 315 2,1 |-

W 240 CWF 3098  Edelstahl 240 2274/109°  2445/890/1020 1,22 315 21135

Modellbezeichnungen: Eisarten / Kiihlung / Ausfithrung

ELF = Eiswirfel / Luftkiihlung / fahrbarer Vorratsbehilter

EWF = Eiswiirfel / Wasserkiihlung / fahrbarer Vorratsbehalter
CLF = Crushed-Ice / Luftkiihlung / fahrbarer Vorratsbehalter
CWF = Crushed-Ice / Wasserkiihlung / fahrbarer Vorratsbehalter

1) Gehéuse aus Edelstahl / Eistransportwagen aus Kunststoff

2 Eisleistung (Eiswiirfel bzw. entsprechende Menge Crushed-Ice) bei Umgebungstemperatur von
15°C, Wassertemperatur von 10°C (bei luftgekiihlten Geréiten) und Verfliissigungstemperatur
von 20°C (bei wassergekiihiten Geréten).

3l Das Fassungsvermogen der Vorratsbehalter in kg versteht sich bei vollstindiger Ausnutzung
des gesamten, zur Verfiigung stehenden Behiltervolumens.

4 Eisvorrat im Zwischenspeicher
5! Eisvorrat im Eistransportwagen (ohne Einsatzbehalter)
Alle Abmessungen (Hohe) inklusive hohenverstellbarer FiiBe (werden serienméaRBig mitgeliefert).

Empfohlener Einsatzbereich fir luftgekiihite Gerate: 10°C bis 30°C Umgebungstemperatur.
Empfohlener Einsatzbereich fiir wassergekiihite Gerate: 10°C bis 45°C Umgebungstemperatur.

Elektrischer Anschluss: SerienmiBig 230 V/50 Hz (Sonderspannungen lieferbar).



m
)
N
- o
IS

WESSAMAT

www.wessamat.de




